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OcciGabi.Winery オーナー　落  希 一 郎

写真：左からOcciGabi Winery　落 雅 美 ・ 落 希一郎

余市のワイナリーの原点ともいわれるOcciGabi.Winery。そのオーナー
であり、ワインメーカーでもある落.希一郎氏がワイン専用畑で育てた
ブドウと熱い情熱で作り上げた正真正銘の「日本ワイン」を、キロロ
リゾートのイタリアンレストラン.アラ.モーダで旬の味覚と共にご堪能
いただくメーカーズディナーを開催いたします。

月に一度の開催で計5回、季節に合わせた食材をメインに、特別なコース
料理をご用意いたします。ペアリングワインは全部で5杯。料理に合わ
せてお注ぎいたします。当日は落.希一郎氏をお招きし、ワインについて
お話いただきます。

［注意事項］
※詳細は別途、キロロリゾート公式ウェブサイトにてご確認ください。
※当日はアルコールのご提供がございますので、飲酒後の運転はご遠慮ください。
※20歳未満の方にはソフトドリンクの提供に代えさせていただきます。
※全席ご予約制となります。
※ご予約の状況により、相席になる場合がございます。予めご了承ください。
※食物アレルギーをお持ちの方は事前にご相談ください。
※メニューの内容は食材の仕入れ状況などにより予告なく変更する場合がございます。予めご了承ください。

［キャンセル規定］
※キャンセルは当日の24時間前までに必ず電話（0135-35-3128）にてご連絡ください。
※上記以降のキャンセルは料金全額をキャンセル料としてお客様のご負担とさせていただきますのでご注意願います。

開 催 日 程

会 場

2019年6月8日（土）
… 赤井川村滝本農場有機アスパラガスの特選コース × ペアリングワイン
2019年7月13日（土）
… 夕張メロンの特選コース × ペアリングワイン
2019年8月3日（土）
… 積丹雲丹の特選コース × ペアリングワイン
2019年9月7日（土）
… イタリアントリュフコース × ペアリングワイン
2019年10月5日（土）
… 総料理長の故郷 伊 バーリをテーマにした特選コース × ペアリングワイン
イタリアンレストラン アラ モーダ
（キロロ トリビュートポートフォリオホテル 北海道 2階）

時 間 受付：18：30～、 ディナー：19：00～21：00 
料 金 お一人様 10,000円

（お料理・ペアリングワイン5杯・消費税・サービス料を含む）

ご 予 約 ・
お問い合わせ

右記ＱＲコードまたはキロロリゾート公式
ウェブサイトよりオンライン予約。
お電話の場合は、キロロリゾート レストラン
予約係 0135-35-3128 へご連絡ください。
（受付時間：9:00～18:00）

1948年鹿児島県生まれ。
20代半ばで西ドイツの国立ワイン学校に学び、ウィーン郊外オー
ストリアの国立醸造所でも研修を受ける。帰国後に直面した日本
のワイン事情に危機感を感じ、「日本で育てたブドウで本物の国
産ワイン」の生産を決意。
1977年に彼の地より持ち帰った40のヨーロッパ系ワイン用ぶどう
品種を、最初は岩見沢と留萌の中間点にある浦臼町で育て、
1988年からは長野県北部に転身。更に1991年から2012年22年
間は新潟にて、主にフランス・ボルドー地方の主力品種である
ソーヴィニョン種のぶどうの栽培に取り組む。2012年、近年の温
暖化に対処しつつ北海道を真のワインランドにすべく余市町に転
進、現在に至る。

キロロリゾート 総料理長　レオナルド トディスコ
イタリア南部、プッリャ州 バーリ出身。
料理人として30年以上のキャリアを持ち、これまでに20カ国以上
の一流リゾートホテルや有名レストランのイタリアンシェフに従事。
2005年にはサウジアラビアの王室料理人として6年間、国王とそ
の家族やゲストとのパーティーにて手腕を発揮し、台湾では全て
の料理がハラル認証を受けたイタリアンレストランの立ち上げに
携わった経験を持つ。2019年4月にキロロリゾートに着任。その
土地ごとに違う人々の好みを理解し、本格的なイタリアンの軸は
崩さない上でのアレンジを得意とし、その瞬間のゲストの満足を
最重要視している。



Jun. 8
Asparagus赤井川村滝本農場のアスパラガス

言わずと知れた有機アスパラガスの代名詞、
滝本農場のアスパラガス「カルデラの貴公子」と「カルデラの貴婦人」。
前菜やメインだけでなく、デザートにも使用。
シェフが生み出すバリエーションをお楽しみください。

Jul. 13
Yubari Melon夕張メロン

不動の人気を誇る高級フルーツ、夕張メロン。
この時期に北海道に訪れる人々を長年魅了し続けています。
その人気食材を使用しクリエイティブなメニューに仕上げてご提供いたします。
その芳醇な香りをお楽しみください。

Aug. 3
Sea Urchin積丹雲丹

夏の季節は全国から雲丹を目当てに
多くの人々が一斉に積丹に集まります。
そのサイズ、食感、そして濃厚な味はまさに虜になる美味しさ。
旬の積丹雲丹を贅沢に使用した特選コースをご用意いたします。

Sep. 7
Italian Truffleイタリアントリュフ

イタリアから直輸入した状態のいいトリュフを使用し、
その香りを存分に引き出したメニューをコース料理に仕立てます。
濃厚でかつ上品な香りと、その独特な食感を
ゆっくりと時間をかけてご堪能ください。

Oct. 5
Italian Course

総料理長 レオナルド トディスコ
こだわりのイタリアンコース

総料理長レオナルド トディスコの生まれ故郷、イタリアのバーリをテーマに
その土地で人気のあるシーフードを中心とした特製ディナーをご提供いたします。
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北海道余市郡赤井川村字常盤128-1

キロロリゾートの夏は清 し々く青 と々した木々に囲まれた北海道の美しさを味わうための
アクティビティを多数取り揃えており、周辺観光も充実。色とりどりな大自然の景色が
楽しめます。
冬は毎日のように積もるピュアなパウダースノーに恵まれ、2つの山稜には初心者から
上級者までの多彩なゲレンデを完備。世界中から多くのゲストが訪れます。
キロロのアドベンチャーは年中無休。温かいおもてなしは季節を問いません。
敷地内にはキロロ.トリビュートポートフォリオホテル.北海道とシェラトン北海道キロロ
リゾートの2つのマリオットインターナショナルブランドホテルを設けており、2019年12月には
スキーインスキーアウトのラグジュアリーコンドミニアム「Yu.Kiroro」の完成を予定しています。｠

KIRORO RESORT キロロリゾート

キロロ.トリビュートポートフォリオホテル.北海道.2階

北海道の旬の食材を使用した本格的なイタリアンをご提供いたします。近海のシーフー
ドや道産の肉をメインにしたコースやアラカルトを選りすぐりのワインやビールと合わせて
お楽しみいただけます。店内のピザ窯で焼くピザやフォカッチャも、北海道産の小麦から
手作りしています。
個室や雰囲気の良いテラス席も設けており、誕生日や記念日など特別な日のお祝いも
承っております。

ALLA MODA  イタリアンレストラン アラ モーダ 

OcciGabi ワインメーカーズデイナー 北海道余市町山田町635

日本海に面した北海道余市町で、「日本一のワインの里」をつくりあげるべく2013年秋、
落.希一郎氏が人生で４度目のワイナリーとしてオープンしたOcciGabi.Winery。
長期熟成型の設備が合理的に配置された地下醸造蔵の上には、札幌・小樽の山々を
遠望する試飲カウンター、全敷地を展望するレストランがあり、その場でこだわりのワイン
や料理を味わうことができます。また建物を取り囲む大きな西洋庭園が設けられ、以上
すべてを包み込むようにレイアウトされた広大なワイン専用のぶどう畑が美しい景観を
生み出し、訪れる人々を魅了し続けます。

OcciGabi Winery   オチガビワイナリー

◎ご予約・お問い合わせ
右記ＱＲコードまたは、キロロリゾート公式
ウェブサイトからオンライン予約がおすすめ
です。
電話の場合は、キロロリゾートレストラン係 
0135-35-3128へご連絡ください。




